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   ЛУЧШИЙ БУРГЕР СИБИРИ
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Место проведения: МВК «Новосибирск Экспоцентр», ул. Станционная 104

В рамках VI Весеннего кулинарного кубка и выставки «FoodService Siberia»

Организатор:                  При поддержке:                    Технические партнеры:
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	Дата проведения
	11-13 апреля 2018 года

	Место проведения
	Новосибирск, МВК «Новосибирск Экспоцентр», ул. Станционная 104
в рамках VI Весеннего кулинарного кубка и выставки «FoodService Siberia»

	Организатор
	Некоммерческое партнерство «Сибирская гильдия шеф-поваров и шеф-кондитеров» 

	Поддержка
	· Министерство промышленности, торговли и развития предпринимательства Новосибирской области
· ITE Сибирь

· Федерация Рестораторов и Отельеров Новосибирской области (ФРиО)

· Сибирская Федерация рестораторов и отельеров


	Технические партнёры
	· ООО ГП «Атланта-Сервис»
· Компания «Клен» 

	Участники
	В соревнованиях может принять участие шеф-повар, су-шеф или повар. Принимаются заявки из всех городов России.

	Жюри
	Бригада жюри состоит из российских и зарубежных экспертов, профессионалов отрасли. 

	Награды
	Золотой призер получит награду «Лучший бургер Сибири».
Победители награждаются золотыми, серебряными и бронзовыми медалями, Почетными грамотами министерства промышленности, торговли и развития предпринимательства Новосибирской области, памятными подарками.

Участникам соревнований, не вошедшим в число призеров, вручаются дипломы фестиваля и памятные сувениры.

	Программа
	Соревнования пройдут в два этапа:

1.   Отборочный этап 
2.   Финал – участники, набравшие по итогам отборочного этапа 80-100 баллов

	Срок подачи заявок
	До 30 марта 2018 года

	Регистрационный взнос 
	1 000 рублей (для формирования призового фонда).

	Оргкомитет 


	Министерство промышленности, торговли и развития предпринимательства Новосибирской области

 (383) 223-49-97, 222-50-82, mop@nso.ru, plv@nso.ru
Макарова Татьяна Борисовна, директор проектов ITE Сибирь
(383) 363-00-63 доп. 296, makarova@sibfair.ru

	Координатор проекта 


	Зайцева Полина, НП «Сибирская гильдия шеф-поваров»

Email: info@chefsib.ru
Тел.: +7-913-913-5522

	Содержание Формулы 

	1. Программа выступления;
2. Условия для выступления;
3. Как подать заявку и оплатить регистрационный взнос;
4. Судейство и определение победителей;
5. Расписание;
6. Бланк заявки на участие.


ПРОГРАММА ВЫСТУПЛЕНИЯ / ЗАДАНИЕ
Участник: Один повар/ су-шеф/ шеф-повар 

Формат соревнований: 
Соревнования включают в себя два этапа: 
Отборочный этап – бургер из куриного мяса или из рыбы;
Финал – бургер из говядины с картофелем фри.
Порядок выступлений: Одновременно на площадке выступают 4 участников. Расписание составляет Организатор по итогам жеребьёвки. Жеребьёвка состоится 10 апреля 2018 года. 
Общее время одного захода: 60 минут (включая время подготовки и уборки рабочего места)

Жеребьевка: Жеребьевка участников проводится на организационном собрании 10 апреля. Присутствие участника на организационном собрании обязательно!
Этап 1: Отборочный этап
Выступают: Один участник.
Единовременно на площадке работают четыре участника (четыре рабочих места).

Задание: Необходимо приготовить на гриле 5 бургеров одного вида (4 бургера для жюри, 1 бургер  -  на  демонстрацию).  Котлета  должна  быть  из  куриного  мяса  или  из  рыбы  (на выбор). 
Максимальное время выступления: 60 минут.
Ингредиенты: 

· Все ингредиенты для бургеров участники обеспечивают самостоятельно. 
· Булочки для бургеров участники привозят с собой, предоставляя технологические карты. 
· Мясо  должно  быть  прокрученным,  но  без  специй.  
· Организатор  НЕ  предоставляет мясорубок.

Подача и презентация:
Участник готовит 5 (пять) бургеров и подает их следующим образом: 

· Четыре бургера – на дегустацию членам жюри.
Бургеры подаются на стол жюри на собственном блюде или разделочной доске, разрезанные пополам. Каждый бургер должен быть представлен непосредственно участником.

· Один бургер – на демонстрацию и дегустацию зрителям.
Критерии судейства:
· Соответствие степени прожарки (жюри строго контролирует соответствие прожарки; при несоответствии поданного блюда заявленной степени прожарки жюри может не оценивать блюдо) – 25 баллов.
· Вкус, сбалансированность, консистенция. Гармоничное сочетание цвета, аромата и вкуса, практичность, блюдо должно быть легко усваиваемым. – 20 баллов
· Презентация/    подача.    Оценивается    аппетитность    блюда,    изящная    подача, современный стиль. – 20 баллов
· Правильное     профессиональное     приготовление.     Правильное     использование (выполнение) базовых техник в соответствии с современными кулинарными тенденциями. – 10 баллов
· Организация, планирование рабочего процесса - планирование и ведение работы, безопасное использование оборудования и инвентаря, спокойные движения в боксе. – 10 баллов

· Гигиена. Соблюдение чистоты рабочего места, персональной гигиены участника. Наличие профессиональной одежды (куртка, колпак, брюки, фартук, специальная обувь) и санитарной книжки – 15 баллов
Участники, набравшие 80-100 баллов, выходят в финальный этап конкурса.
Этап 2: Финал
Выступают: Один участник.

Единовременно на площадке работают 4 участника (четыре рабочих места).

Задание: Необходимо приготовить на гриле 5 бургеров из говядины (4 бургера для жюри, 1 бургер - на демонстрацию). К каждому бургеру подается идеальный картофель фри. 
Максимальное время выступления: 60 минут.
Ингредиенты: 

· Все ингредиенты для бургеров участники обеспечивают самостоятельно. 
· Булочки для бургеров участники привозят с собой, предоставляя технологические карты.
· Мясо  должно  быть  прокрученным,  но  без  специй.  
· Организатор  НЕ предоставляет мясорубок.

Подача и презентация:
Участник готовит 5 (пять) бургеров и подает их следующим образом: 

· Четыре бургера – на дегустацию членам жюри.
Бургеры подаются на стол жюри на собственном блюде или разделочной доске, разрезанные пополам. Каждый бургер должен быть представлен непосредственно участником.

· Один бургер – на демонстрацию и дегустацию зрителям.

Критерии судейства:
· Соответствие степени прожарки (жюри строго контролирует соответствие прожарки; при несоответствии поданного блюда заявленной степени прожарки жюри может не оценивать блюдо) – 25 баллов.
· Вкус, сбалансированность, консистенция. Гармоничное сочетание цвета, аромата и вкуса, практичность, блюдо должно быть легко усваиваемым. – 20 баллов
· Презентация/    подача.    Оценивается    аппетитность    блюда,    изящная    подача, современный стиль. – 20 баллов
· Правильное     профессиональное     приготовление.     Правильное     использование (выполнение) базовых техник в соответствии с современными кулинарными тенденциями. – 10 баллов
· Организация, планирование рабочего процесса - планирование и ведение работы, безопасное использование оборудования и инвентаря, спокойные движения в боксе. – 10 баллов

· Гигиена. Соблюдение чистоты рабочего места, персональной гигиены участника. Наличие профессиональной одежды (куртка, колпак, брюки, фартук, специальная обувь) и санитарной книжки – 15 баллов
Оснащение рабочего места:
Каждая рабочая точка оснащена следующим набором технологического и теплового оборудования: 2 рабочих стола, электрическая индукционная плита 1-конфорочная, гриль, фритюр, пароконвектомат, мойка, 2 холодильника.

Детальная спецификация оборудования можно уточнить у Организаторов.
ОБЩИЕ КОММЕНТАРИИ ПО ВЫСТУПЛЕНИЮ:

· Индивидуальные выступления по приготовлению блюд проходят в интерактивном режиме на открытых площадках перед членами жюри и гостями выставки.
· Все  блюда  готовятся  непосредственно  во  время  выступления.  Продукты  могут  быть заранее вымыты, очищены, но не нарезаны. Разрешается заранее взвесить и рекомендуется разложить продукты по индивидуальным боксам.
· Соусы для блюд готовятся на месте, кроме тех соусов, которые требуют большего времени для приготовления. Разрешается принести заготовки для соусов, требующих большего времени приготовления.

Внимание! Выступление сопровождается технологическими картами. Карты должны находиться рядом с блюдом, выставленным   для   жюри.   Технологические   карты   заполняются   на   русском   языке печатными буквами или на компьютере. Технологическая карта должна быть на каждое составляющее блюда: булочка, котлета, соус.

УСЛОВИЯ ДЛЯ УЧАСТНИКОВ. ВАЖНО ЗНАТЬ!!!
· Отправка заявки на участие автоматически означает, что участник ознакомился с Формулой соревнований и согласен с правилами и условиями проведения соревнований и выставки, в том числе и дегустации.
· При регистрации Организатор может попросить предъявить копию санитарной книжки, действительной на день проведения соревнований. При отсутствии копии санитарной книжки участник к соревнованиям не допускается.

· Участники обязаны выступать в профессиональной одежде (куртка, колпак, брюки, фартук, специальная обувь) с нашитыми спонсорскими нашивками. Спонсорские нашивки предоставляются Организаторами на организационном собрании – 10 апреля. 
· Присутствие участника или его уполномоченного представителя на организационном собрании ОБЯЗАТЕЛЬНО! Необходимо иметь доверенность от организации участника для получения документов.
· Организаторы предоставляют участнику для выступления рабочее место (2 рабочих стола, электрическая индукционная плита 1-конфорочная, гриль, фритюр, пароконвектомат, мойка, 2 холодильника). 
· Участники выступают согласно расписанию. Время, указанное в условиях, должно строго соблюдаться.

· Непосредственно перед началом выступления при входе в зону соревнований участникам сообщается номер рабочего места. Проход на рабочие места участники осуществляют только с разрешения Менеджера зоны. 

· Продукты, посуду, инвентарь и прочие атрибуты, которые требуются участникам для выступления дополнительно, помимо предоставленных Партнерами площадки, обеспечиваются самими участниками. Полный перечень всего, что будет предоставлено Организатором, будет направлен в рамках Информационного пакета участника не позднее 30 марта 2018 года.

· Информационный пакет участника – это информационное письмо с указанием всех уточненных данных, в том числе места и времени проведения организационного собрания, с расписанием выступлений, спецификацией оборудования и инвентаря, планировкой и т. п. Оргкомитет начинает рассылать Пакет за две недели до начала соревнований. 
· ВНИМАНИЕ! По окончании выступления участники в обязательном порядке должны убрать рабочее место, используемое оборудование и забрать личные вещи. При оценке судьи будут учитывать состояние кухни и подсобного помещения, после того как работа завершена, а также соблюдение правил гигиены во время выступления. Уборка должна занимать не более 5 (пяти) минут. В случае, если участник не выполняет данное условие, он может быть дисквалифицирован, либо жюри может снять баллы. Участник также может быть дисквалифицирован, либо может быть снижена оценка за работу, если на кухне присутствуют посторонние люди в официально назначенное для выступления время.
· ТРЕБОВАНИЯ К ПРОДУКТАМ: Все используемые продукты (сырье, ингредиенты) должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям, иметь не истекший срок годности и маркировку. Используемые продукты проверяются членами жюри в день соревнований. Участники несут ответственность за качество готовых изделий, предоставляемых на дегустацию жюри и зрителям. Внимание! Не допускается использование искусственных красителей теста. 

· Участник должен соблюдать Общие правила соревнований и выставки.
· Организаторы не несут ответственность за сохранность изделий и другой собственности участников во время выставки!
· Гардероб для участников: верхняя одежда сдается в общий гардероб МВК «Новосибирск Экспоцентр» при входе в павильон, комната для переодевания участников в форму будет располагаться при Оргкомитете.

КАК ПОДАТЬ ЗАЯВКУ и оплатить регистрационный взнос:
· Заявки на участие принимаются до 30 марта 2018 года (форма анкеты-заявки прилагается). По вашему запросу форма анкеты-заявки может быть выслана Вам Оргкомитетом по электронной почте. 
· Заполненная анкета-заявка направляется в Оргкомитет по электронной почте Менеджеру проекта по E-mail с подписью и печатью:  mop@nso.ru - Морозова Ольга Петровна,        
тел.  (383) 223-49-97, 8 913 896 23 80  или  Координатору проекта: info@chefsib.ru – Зайцева Полина, тел.: +7 913 913 55 22.     
· ВНИМАНИЕ! Если вы отправили заявку и не получили подтверждение ее наличия в Оргкомитете, в обязательном порядке свяжитесь с Менеджером или Координатором проекта и уточните, поступила ли заявка.

· Заявки принимаются и рассматриваются по мере поступления.

· Оргкомитет оставляет за собой право продления или приостановки приема заявок, а также отбора и ограничения количества участников.

· ВНИМАНИЕ! Просьба учесть, что в связи с ограниченным количеством оборудованных рабочих мест, количество участников в этом виде соревнований ограничено. В случае набора участников раньше указанного срока, оргкомитет останавливает прием и рассмотрение заявок. 
· Регистрационный взнос составляет 1 000 рублей за участие (для формирования призового фонда). 
· Оплата регистрационного взноса осуществляется на основании Счета-договора, выставляемого Оргкомитетом только после утверждения заявки. Счет-договор оформляется на основании данных реквизитов, указанных в анкете-заявке. 

· Участник считается официально зарегистрированным после поступления денег на расчетный счет Оргкомитета. В случае отказа от участия в соревнованиях, регистрационные взносы не возвращаются (деньги идут на покрытие административных расходов). В случае непоступления оплаты в течение 10 дней с момента выставления счета, Оргкомитет предложит выступить тому участнику, который подал заявку позже.
СУДЕЙСТВО И ОПРЕДЕЛЕНИЕ ПОБЕДИТЕЛЕЙ
· Судейство соревнований осуществляют бригады жюри специалистов и экспертов отрасли. 
· Члены жюри будут представлены участникам на организационном собрании 10 апреля.
· Победители определяются по итогам финального этапа конкурса. 
· Решение жюри окончательное и обжалованию не подлежит.
· Золотой призер получит награду «Лучший бургер Сибири».

· Победители награждаются золотыми, серебряными и бронзовыми медалями, Почетными грамотами министерства промышленности, торговли и развития предпринимательства Новосибирской области, памятными подарками.

· Участникам соревнований, не вошедшим в число призеров, вручаются дипломы фестиваля и памятные сувениры. 

· Организаторы резервируют за собой право на всю рекламу, изображения участников в каждой категории и неограниченного использования фото, видео и другого материала без каких-либо обязательств перед участниками соревнований.

По всем интересующим вопросам просим обращаться к организаторам мероприятия по телефонам и e-mail: +7 913 913 55 22, info@chefsib.ru (Зайцева Полина, координатор проекта); (383) 363-00-63 доп. 296, makarova@sibfair.ru (Макарова Татьяна Борисовна, директор проектов ITE Сибирь), (383) 223-49-97, 222-50-82, mop@nso.ru, plv@nso.ru, (министерство промышленности, торговли и развития предпринимательства Новосибирской области). 
РАСПИСАНИЕ
	!!!
	· Время работы выставки 11 - 12 апреля
· Время работы выставки 13 апреля
	· 10:00 – 17:00

· 10:00 – 16:00

	10 апреля 
	· Организационное собрание участников 

+    Осмотр зоны соревнований;
+ Консультации по работе технологического оборудования.
	· 15:00 – 17:00

	11 апреля
	· Отборочный этап
· Финал

	· 9:00 – 13:00
· 15:00 – 17:00

	13 апреля
	· Торжественная церемония награждения победителей VI Весеннего Кулинарного Кубка
	· 15:00 – 16:00


ПРИЛОЖЕНИЯ

1. Анкета-заявка на участие в конкурсе «Лучший бургер Сибири»
2. Бланк заполнения данных для оформления счета-договора .
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